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Szanowni Pahstwo,

Dzigkujemy za zainteresowanie ofertq Restauraciji Elita )
Cieszymy sig, ze bierzecie nas Panstwo pod uwage
szukajgc miejsca na organizacje spotkania
Swigtecznego. Stuzymy naszym Gosciom
doswiadczeniem. Dotozymy wszelkich staran, by
‘& zadbac¢ o nastrdj, atmosfereg i Swigteczne menu przy
T realizacji ustug dla Panstwa.
Z ZespOt Restauracii Elita

/ Niezaleznie od wybranego pakietu organizacyjnego w *1
cenie zapewniamy: g_a
.

o wybrang wczes$niej salg restauracyjnq A
o bozonarodzeniowq dekoracje stotdw i restauracji

P o mozliwos¢ dostarczenia wiasnego alkoholuy, z z
w

ytgczeniem piwa, optata serwisowa 300zt za catosS¢
dostarczonego alkoholu
o serwis kelnerski vk
o bezptatny parking dla Gosci przyjecia \‘

ZAPRASZAMY!
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PAKIET §WIATECZNY 1
( 4h do godz.20.00)

Cena pakietu: 200 zt [ osoba

\
'r
Z W pakiecie 1 zapewniamy: J
X Przekgska zimna (porcja na stole dla kazdego *1
(A% Goscia serwowana na poczqgtku przyjecia); #-
Zupa (dwie do wyboru); {
Danie gtdwne; b
Deser serwowany;

Napoje bez limitu: napoje ciepte (kawa i Z
herbata), oraz napoje zimne (soki owocowe
podawane w dzbankach, woda mineralna z L

cytrynq) )
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PAKIET éWIATECZNY 2
(do 6h, maks do godz. 23.00)

Cena pakietu: 300 zt/osoba
W pakiecie 2 zapewniamy:

\
T
Z Zupa (dwie do wyboru)
‘ Danie gtdbwne serwowane
Deser serwowany R
/ Zimna ptyta — 8 pozycji dan (w tym 2 satatki) é‘_
' Bufet deserowy '
Napoje bez limitu: napoje ciepte (kawa i b
herbata), oraz napoje zimne (soki owocowe

P podawane w dzbankach, woda mineralna z z
' cytrynq) \
Dodatkowa przekgska zimna + 10zt/ osoba X

Dodatkowa przekgska ciepta + 30zt/osoba
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PAKIET éWIATECZNY 3
(do 8 h, maks do godz.1.00)
Cena pakietu: 340 zt/osoba

W pakiecie 3 zapewniamy:
Danie gtdwne serwowane

Przekqgska ciepta
A Deser serwowany

\
2 Zupa (dwie do wyboru)

Zimna ptyta — 9 pozycji dan (w tym dwie sa’ratkl)

|

&'\? Bufet deserowy

P Napoje bez limitu: napoje ciepte (kawa i

herbata), oraz napoje zimne (soki owocowe

. podawane w dzbankach, napoje gazowane
pepsi 0,51, woda mineralna z cytrynq)

Dodatkowa przekgska zimna + 10zt/osoba
Dodatkowa przekgska ciepta + 30zt/osoba




PRZEKASKI ZIMNE: TR -
Schab po warszawsku w galarecie — 100gr ﬂ/. o
Kaczka z owocami w galarecie — 100g o,
Karp w galarecie - 80 g W
{ Ryba faszerowana 80 g
f toso$ w galarecie 80g
Rozki z szynki babuni z satatkq jarzynowq powlek
Z delikatnie galaretq -80g
Gruszka z pikantnym serkiem Filadelfia, szynkg ™
parmenskq i winegretem malinowym- 60 g
[ Dorsz w sosie greckim 80g
9‘? Torcik z buraka z kaparami i serem kozim 60 g
Tatar ze Sledzia z imbirem i curry na pumperniklu - 60 g  »
Tatar z tososia z cytryng i kaparami - 60g
» Tatar wotowy z cebulkq, pieczarkami i korniszonami
(serwowany w trakcie przyjecia )
tera Sledzi w 4-smakach: w oleju z cebulkq, w sosie
tatarskim, w Smietanie z jabtkiem, z jajkiem i groszkiem
zielonym w majonezie 120g
CeV|Che z dorsza marynowanego w soku z limonki 80 g
Roladki szpinakowe z musem z tunhczyka 60 g
/i‘%’asztet rybny z sosem chrzanowym [ zurawinowym 60g
- Pasztet tradycyjny z sosem cumberland 60g
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MENU SWIATECZNE 2026 ’h »
SALATKI: -.

Satatka Caprese (pomidor, mozarella, dressing ze SV\/@{ 't
bazylii) - 80g i\

Satatka z Swiezych lisci szpinaku z parmezanem i
suszonymi pomidorami - 80g

Z Satata grecka z fetq i oliwkami (pomidor, ogoérek, Cedla |
ser fetq, oliwki) - 80g

; - Satatka Boryny(ser z6tty, szynka konserwowa, ogorek *j;
"’? konserwowy, kukurydza) - 80g ,

atatka Nicejska (miks satat, fasolka szparagowa, oliwki,
jajko gotowane, tunczyk, cebula czerwona, pomidory, z
winegret) - 80g [

Tradycyjna satatka jarzynowa - 80 g \‘

So’ratkd pieczarkowa (pieczarki, jajko, jabtko, por, griszek
@ /@ zielony, majonez) -80g

Satatka Sledziowa - 80 g



podana ze Swiezq kolendrqg
Barszczyk czerwony z uszkami

| Krem z gruszki i biatych warzyw z chatwq i migdq‘b(’J
2 Krem z borowikdéw z grzankqg z serem Rokpol
' Pikantna zupa z dorsza z pomidorami i imbirem
Zupa grzybowa z tazankami &?

] -
DANIA GLOWNE DLA WEGETARIAN: é“f

Nalesniki ze szpinakiem i serem feta
Batat pieczony z gorgonzolg i rozmarynem
edaliony z burakdw i cieciorki w chrupigcej panierce z
' sosem jabtkowym
. Tarta ze szpinakiem i fetg z jogurtem greckim oraz
r 8 musem z pomidorow i bazylii
ﬁ’“‘ Camembert pieczony z miodem, orzechem wioski i
Lk, roszponkq
r 8 /@-:'fPierogi ze szpinakiem i suszonymi pomidorami z pesto
N .
. bazyliowym
iefogi z kasza gryczanq i twarogiem okraszone rumiang
- cebulg
Pigfegi z kapusta i grzybami obsmazone na rumiano
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DANIA GEOWNE:
Pieczona piers z kurczaka z serem Rokpol, zapiekan@/
boczkiem i pomidorem na grillowanej cukinii, z”
zapiekanymi ziemniakami, brokutami i pomidorkam
Rolada z piersi indyczej z pesto bazyliowym, szynk "
szwarcwaldzkq i Riccottqg podana na sosie z pomldorow il
kluseczkami ziotowymi; 4
Poledwiczka wieprzowa duszona w Smietanie z grzyb
podana z kopytkami, buraczkami glozurowanymi‘m
miodzie gryczanym oraz brokutami;
Pierogi schabowe faszerowane grzybami podane z #
ziemniakami z koperkiem oraz kapustq wigilijng
Zrazy wotowe z ogérkiem, boczkiem i cebulq podane na |
sosie chrzanowym serwowane z ziemniakami, drgzonymi*’
buraczkami i mtodg marchewkaq;
Pieczeh wotowa po burgundzku podana z groszkiem
rowym, buraczkami glazurowanymi w miodzie i puree
Z batata;
“Roladki z fososia ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
odome na sosie koperkowym z gratine ziemniaczanym z
serem i fasolkq szparagowq
Roladki z pstrgga na sosie koperkowym z gratine
ziemniaczanym i groszkiem cukrowym
- Karp smazony na kapuscie wigilijnej z zimniakami z
" koperkiem
= Pierogi z tososiem i sosem koperkowym
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MENU SWIATECZNE 2026 ™) v
CIEPLE PRZEKASKI:

Zupa wegierska,

Beef strogonoff, A iR
¥

Barszczyk czerwony z pasztecikiem z ciasta francuski

lub krokietem z ciasta naleSnikowego; L

toso$ wedzony podany na plackach z cukinii z dod*{

kwasnej $mietany |

Zurek staropolski na boczku z jajkiem i biatg kietbad

P6tmisek z pierogami (miks: ruskie,ze szpinakiem, z
kapustq i grzybami)

Wl
X
B

DANIA GLOWNE DODATKOWO PLATNE + 20 Zt/OS: Y

serem, buraczkami z kumkwatem, brokutami i sosem

\
“T ﬁGCZkG pieczonda z jabtkami z ziemniaczanym gratine z z

Zurawinowym;

N Pieczen cieleca w sosie koperkowym podana z l

)‘ kluseczkami ktadzionymi i warzywami gotowanymi na 3‘
&r (;

\ parze;
~ Policzki wotowe duszone w czerwonym winie podane z
(17 plackami ziemniaczanymi i sosem chrzanowym oraz

' buraczkami i groszkiem cukrowym;

llet z sandacza na sosie z szyjek rakowych serwowany z

q&ﬁkomi z patelni, brokutami i pomidorkami chery
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MENU SWIATECZNE 2026

DESERY:

Cream Brule;
Czekoladowe ciasto Brownie na sosie Wlsnlowy
Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi i nutg m
Pana cotta z sosem malinowym;
Tiramisu;
Sernik na spodzie czekoladowym w towarzystwie sosu
wisniowego;
Sernik na zimno z biatq czekoladq i mascarpone z sosem’

malinowym z

Bufet Stodki: Patery ciast Swigtecznych ﬁ
- sernik krakowski, makowiec, keks, babeczki
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