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MENU SWIATECZNE 2026

PRZEKASKI ZIMNE:

Schab po warszawsku w galarecie — 100gr

Kaczka z owocami w galarecie — 100g

Karp w galarecie — 80 g

Ryba faszerowana 80 g

Losos w galarecie 80g

Rozki z szynki babuni z satatkg jarzynowa powlekane delikatnie galaretg -80g
Gruszka z pikantnym serkiem Filadelfia, szynkg parmenskg i winegretem malinowym-
60 g

Dorsz w sosie greckim 80g

Torcik z buraka z kaparami i1 serem kozim 60 g

Tatar ze $ledzia z imbirem i curry na pumperniklu - 60 g

Tatar z tososia z cytryng 1 kaparami - 60g

Tatar wotowy z cebulka, pieczarkami 1 korniszonami (serwowany w trakcie przyjecia )
Patera $ledzi w 4-smakach: w oleju z cebulka, w sosie tatarskim, w $mietanie z
jabtkiem, z jajkiem 1 groszkiem zielonym w majonezie 120g

Ceviche z dorsza marynowanego w soku z limonki 80 g

Roladki szpinakowe z musem z tunczyka 60 g

Pasztet rybny z sosem chrzanowym / Zzurawinowym 60g

Pasztet tradycyjny z sosem cumberland 60g

Deska seréw z winogronami, orzechami i krakersami 60g

Kompozycja marynowanych migs pieczonych (karkowka ze §liwka, rolada z boczku w
majeranku, piers z indyka z morelg, pasztet z zajaca ) 80g

SALATKI:

Satatka Caprese (pomidor, mozarella, dressing ze §wiezej bazylii) - 80g

Satatka z Swiezych lisci szpinaku z parmezanem i suszonymi pomidorami - 80g

Satata grecka z feta i oliwkami (pomidor, ogorek, cebula, ser feta, oliwki) - 80g
Satatka Boryny (ser zolty, szynka konserwowa, ogdrek konserwowy, kukurydza) - 80g
Satatka Nicejska (miks satat, fasolka szparagowa, oliwki, jajko gotowane, tunczyk,
cebula czerwona, pomidory, winegret) - 80g

Tradycyjna satatka jarzynowa - 80 g

Satatka pieczarkowa (pieczarki, jajko, jabtko, por, griszek zielony, majonez) -80g
Satatka $ledziowa - 80 g

Satatka z rukoli z grillowanym tososiem i mozarellg 80g
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Zupy:
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Roso6t z kotdunami 1 parmezanem

Pikantna zupa z kurczaka na mleku kokosowym podana ze §wiezg kolendra
Barszczyk czerwony z uszkami

Krem z gruszki 1 bialych warzyw z chatwa 1 migdatami

Krem z borowikow z grzanka z serem Rokpol

Pikantna zupa z dorsza z pomidorami i imbirem

Zupa grzybowa z tazankami

Dania glowne:
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Pieczona pier$ z kurczaka z serem Rokpol, zapiekana boczkiem i pomidorem na
grillowanej cukinii, z zapiekanymi ziemniakami, brokutami i pomidorkami cherry;
Rolada z piersi indyczej z pesto bazyliowym, szynka szwarcwaldzka i Riccotta
podana na sosie z pomidoréw San Marzano z kluseczkami ziotowymi;
Poledwiczka wieprzowa duszona w $mietanie z grzybami podana z kopytkami,
buraczkami glazurowanymi w miodzie gryczanym oraz brokutami;

Pierogi schabowe faszerowane grzybami podane z ziemniakami z koperkiem oraz
kapustg wigilijna

Zrazy wotowe z ogorkiem, boczkiem 1 cebulg podane na sosie chrzanowym
serwowane z ziemniakami, drgzonymi buraczkami 1 mtodg marchewka;

Pieczen wotowa po burgundzku podana z groszkiem cukrowym, buraczkami
glazurowanymi w miodzie 1 puree z batata;

Roladki z lososia ze szpinakiem 1 suszonymi pomidorami podane na sosie
koperkowym z gratine ziemniaczanym z serem 1 fasolka szparagowa

Roladki z pstraga na sosie koperkowym z gratine ziemniaczanym i groszkiem
cukrowym

Karp smazony na kapuscie wigilijnej z zimniakami z koperkiem

Pierogi z tososiem i sosem koperkowym

Dania glowne dla wegetarian:
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Nalesniki ze szpinakiem i serem feta

Batat pieczony z gorgonzolg i rozmarynem

Medaliony z burakéw i cieciorki w chrupigcej panierce z sosem jabtkowym
Tarta ze szpinakiem 1 fetg z jogurtem greckim oraz musem z pomidordéw i bazylii
Camembert pieczony z miodem, orzechem wtoski i roszponka

Pierogi ze szpinakiem i suszonymi pomidorami z pesto bazyliowym

Pierogi z kasza gryczang i twarogiem okraszone rumiang cebulg

Pierogi z kapusta i grzybami obsmazone na rumiano



Dania glowne za dodatkowg doplata, 20 zl/osoba:

o Kaczka pieczona z jablkami z ziemniaczanym gratine z serem, buraczkami z
kumkwatem, brokutami i sosem zurawinowym,;

o Pieczen cielgca w sosie koperkowym podana z kluseczkami ktadzionymi 1
warzywami gotowanymi na parze;

o Policzki wotowe duszone w czerwonym winie podane z plackami ziemniaczanymi
1 sosem chrzanowym oraz buraczkami i groszkiem cukrowym;

o Filet z sandacza na sosie z szyjek rakowych serwowany z kopytkami z patelni,
brokutami 1 pomidorkami chery;

Desery:

Cream Brule;

Czekoladowe ciasto Brownie na sosie wisniowym;

Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi 1 nutg miety;

Pana cotta z sosem malinowym;

Tiramisu;

Sernik na spodzie czekoladowym w towarzystwie sosu wisniowego;
Sernik na zimno z bialg czekolada i mascarpone z sosem malinowym
Bufet Stodki: Patery ciast §wigtecznych- sernik krakowski, szarlotka,
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makowiec, keks



